
Sütőtökkrémleves pirított bacon morzsával és 
tökmaggal............................................... 1250 Ft

Erdei gombakrémleves fokhagymás kakukkfüves 
cipóban tálalva (1,5,7)............................. 1450 Ft

Szárnyas húsleves 
puha zöldségekkel, csigatésztával,  
kacsa és tyúkhússal (1,3).......................... 1450 Ft

Mártogatós falatkák és sajtválogatás  
(kitűnő választás borokhoz)  
( 1,2,3,8,5).............................................. 2900 Ft

Padlizsánkrém, hummusz, kéksajt, 
camembert sajt, füstölt gomolya, zöldség, 
rusztikus kovászolt kenyér, és persze dió és 
szőlő a sajtokhoz

Bor ajánlás: Skizo Sauvignon Blanc

Grillezett kecskesajt piritott zöldséges 
salátával, narancsos aszalt szilvás 
dresszinggel (2,7)..................................... 2200 Ft

Bor ajánlás: Gedeon Irsai Olivér

Bébispenótos, fokhagymás, tejszínes,  
csirkés tagliatelle (1,3,5)........................... 2400 Ft
Gondoltunk a laktóz érzékenyekre is, ezért 
laktózmentes tejszínből készítjük.

Laskagombás, fokhagymás, tejszínes tagliatelle 
grillezett szűzérmékkel (1,3,5).................. 2600 Ft
Természetesen ez is laktózmentes tejszínnel.
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Áraink forintban értendőek és az ÁFA-t tartalmazzák. Az allergén jelmagyarázat az étlap végén található. Egyéb allergénekről érdeklődjön munkatársainknál. 

MENÜ



Brownie epervelővel (1,2,3)...................... 1300 Ft

Tejberizs, forró fahéjas aszalt 
szilvával (2,3)........................................... 1300 Ft

Palacsinta 2db (kakaós, málnás-nutellás, 
karamellás) (1,2,3)................................... 990 Ft

1.	 Rákfélék
2.	 Fokhagyma
3.	 Zeller

4.	 Glutén
5.	 Tej
6.	 Tojás

7.	 Gomba
8.	 Diófélék
9.	 Halfélék

ALLERGÉNEK

Rostonsült tengeri sügérfilé grillezett zöldséggel 
és édesköménypürével (7,9)..................... 3100 Ft

Bor ajánlás: Konyári Chardonnay

Lazac steak fokhagymás, citrusos tejszínes 
mártással, pirított édesburgonya kockákkal, 
blansírozott bébi zöldborsóval. Az ételt 
laktózmentes tejszínből készítjük. (6,8)...... 3200 Ft

Bor ajánlás: Skizo Sauvignon Blanc

Csirkemellcsíkok pankó morzsában sütve 
parmezános burgonyapürével 
és uborkasalátával (1,2,3,5)..................... 2450 Ft

Bor ajánlás: Ruppert A Nyúl

Konfitált kacsacomb édesburgonyapürével  
és gránátalmás lilakáposztával(5)............. 3750 Ft

Bor ajánlás: Sauska Rose

Rosé kacsamell áfonyás-mézes sült  
zöldségekkel, pirított dióval és 
burgonyalepénnyel(1,8)........................... 3900 Ft

Bor ajánlás: Dúzsi Kékfrankos Rozé

„Cigánypecsenye”: konfitált egészben sült 
tarjával, sült szalonna taréjjal,  
steak burgonyával és házi vegyes 
savanyúsággal (5).................................... 2600 Ft

Bor ajánlás: Sike Balázs Cabernet Franc

Dijoni sertésszűz pirított héjas  
burgonyakockákkal és 
padronpaprikával (2,5)............................. 2900 Ft

Bor ajánlás: Kiss Gábor Rouge 364
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